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广东头不痛浓香白酒储藏

发布日期: 2025-09-21

浓香白酒贮存以容器的材质、容量的大小，贮存的温度及环境不同对酒质的影响也各不相同。以
陶坛贮存比较好。陶坛是我国历史悠久的贮存容器。这种容器是以高温焙烧而成，在高倍电子扫
描显微镜下观察发现，陶坛周身存在许多气孔，这些气孔又存在于烧结的玻璃状态中，所以既透
气又不发生渗漏现象，同时本身又有远红外线的存在，对原酒陈酿过程有很好的催陈作用，是一
种优良的贮存容器。高级白酒全部都用陶坛在地下酒库贮存一年以上，再进行勾调。在贮存过程
中，酒体本身会发生一系列的变化：一是酒精分子与水分子的缔合；二是酒分子之间的有序排列；
三是各香味成分之间的可逆反应。再就是低沸点成分一部分挥发，一部分氧化还原，酒度低时部
分酯类的水解等。在贮存一定的时间后，酒体达到一个新的平衡，口感才柔和顺口。以笔者的拙
见，浓香型酒并不是贮存期越长越好、越陈越香。低度酒半年以上，高度酒一两年以上足矣。调
味酒则需要较长时间。有条件的话，基础酒降度贮存，对酒质本身是有好处的。浓香白酒哪家好，
请认准国中酒业。广东头不痛浓香白酒储藏

a．前发酵期：封窖后3—4天，由于酶的作用和微生物的生长繁殖，糖化发酵作用逐步加强，
呼吸代谢所放出的热量，促使酒醅温度逐渐升高，并达到比较高值，升温时间的长短和粮糟入窖
温度的高低，加曲量的多少等因素有关。入窖温度高，到达比较高发酵温度所需要的时间就短，
夏季入窖后***就能达到比较高发酵温度，冬季由于入窖温度低，一般封窖后8~12天才升至最高温
度。由于入窖温度低，糖化较慢。要3天后糖分才达到比较高，相应地酵母发酵也慢，母糟升温缓，
这就是前缓。这时，比较高发酵品温和入窖温度一股相差14~18℃。b．发酵稳定期：发酵温度达
到比较高峰，说明酒醅已进入旺盛的酒精发酵，一般能维持5~8天，要求发酵最高温度在30~33℃
左右的停留时间长些，所谓中挺要挺足，使发酵进行得彻底，酒的产量和质量也高，高温持续一
周左右后，会稍微下降，但降幅不大，约在27~28℃左右。封窖后20天之内，旺盛的酒精发酵阶段
基本结束，酵母逐渐趋向衰老死亡，细菌和其他微生物数量增加，酒度、酸度和淀粉浓度将逐步
趋于平稳。广东头不痛浓香白酒储藏杜康老酒:为什么说浓香型白酒是中国*好的白酒。

古法酿酒,这种酒的***个特征是——用粮食发酵。因为粮食是固体的，而且酿酒的粮食都要
整颗圆满无缺，所以这种酿造工艺被称为固态法，全称是“纯粮固态发酵法”。这种酒的第二个
特征是一定要加曲。什么叫曲？曲就是——糖化发酵剂。粮食里的淀粉和糖必须要经过发酵才能
转化为乙醇，而发酵需要有一个媒介来促进粮食的糖化，这个媒介就叫糖化发酵剂，也就是曲。
曲和老百姓家里蒸馒头用的酵母是一类东西。有一种说法叫“粮为酒本、曲为酒骨”，充分说明了
“曲”的重要性。为什么曲这么重要？因为曲决定了酒的香味，曲里面的微生物和微量元素决定
了酒的风格和味道。

由中华人民共和国国家质量监督检验检疫总局和中国国家标准化管理委员会发布的《浓香型



第 2 页 / 共 3 页

白酒》GB/T10781.1－2006中华人民共和国国家标准，其主要变化如下：一、增加定义《浓香型白
酒》GB/T10781.1－2006新标准代替了《浓香型白酒》GB/T10781.1－89和《低度浓香型白
酒》GB/T11859.1－89两个标准，将两个标准合为一项。为便于区别液态法白酒和固液法白酒，新
标准中增加了浓香型白酒的定义，进一步强调浓香型白酒是以粮谷为原料，经传统固态法发酵蒸
馏、陈酿、勾兑而成的，未添加食用酒精及非白酒发酵产生的呈香呈味物质，是具有以己酸乙酯
为主体复合香的白酒。二、扩大范围标准规定，按产品的酒精度分为：高度酒酒精度41%vol
－68%vol；低度酒酒精度25%－40%vol。高度酒的上限由原标准的59%vol调至68%vol；低度酒的下
限由原标准的35%vol调至25%vol，而上限由原标准的39%vol调至40%vol，从而扩大了标准的范围，
适用性更强。三、重新分级新标准分为优级和一级，去掉了原标准GB/T10781 .1－89
和GB/T11859.1－89中的二级，使分类更便于操作，去除了品质和口感较差的二级酒，更符合生
产厂家的实际情况。但其实很多白酒过久存放，里面的微量成分也是会有一些变化，酯类物质的
分解，白酒变得不如当初更适合饮用。

储存环境对白酒的影响决定白酒储存时间的因素除了白酒的香型以外，环境因素也至关重要。白
酒经过时间的打磨和岁月的洗礼，味道变得越来越香醇。有的收藏研究白酒的专业人士，把储存
了长达二十年的白酒叫做液体黄金。众所周知，收藏的葡萄酒在摆放是要倾斜，但存放白酒时则
不需要。因为葡萄酒的瓶口由软木塞进行密封，将葡萄酒斜着放，可以让瓶中的酒和软木塞接触，
让软木塞适中浸泡在酒里。这样软木塞酒会一直处于膨胀的状态，酒就不会跑。白酒存放时，要
将瓶口密封，竖直放置就可以了。香型白酒，香味浓郁。这种香型的白酒具有窖香浓郁，绵甜爽
净的特点。它主体香源成分是己酸乙酯和丁酸乙酯。广东头不痛浓香白酒储藏

好的浓香型白酒香气宜人 令身心愉悦 带有粮食、果实、花朵等自然香。广东头不痛浓香白
酒储藏

浓香白酒保质期一般而言，10度以上的白酒是没有保质期的，所以，只要保存得当，浓香型
白酒是可以无限期存放的。但并不是放的越久越好喝，因为酒精存在挥发性，那么浓香型白酒能
放多久？并且多少年的浓香型白酒才是比较好喝的？对于普通白酒而言，酒精的浓度和香味会随
着时间的推移而挥发和变淡，浓香型白酒是高度白酒的一种，比如五粮液、江苏国中酒都属于浓
香型白酒，存放的时间越久，其价值也就越高。但是，对于低度酒，尤其是32度以下的酒，放的
时间越长，越容易引起性能的变化，放的时间越长，酒的固有特性就会丧失。大家都知道“酒是
陈的香”，现在老白酒市场已经火爆起来，所以大家都开始讨论白酒的陈化问题，相当有争议的
是浓香型白酒的时代。对于浓香型白酒来说，二三十年一般是白酒质量的黄金时期。此时，酒体
清澈如琥珀，香气浓郁，口感柔滑。白酒经过较长时间的贮存，其质量会变得温润醇厚。因此，
有些人认为白酒越陈越好。其实，并不尽然。虽然白酒没有保质期，但酒在存放过程中，酒中的
醇类会和有机酸起化学反应，产生多种酯类物质，各种酯类都具有各种特殊的香气。由于酒中的
酯化反应相当缓慢，因此，质量酒一般需要贮存三四年，甚至更长一点的时间。广东头不痛浓香
白酒储藏

江苏国中酒业集团有限公司致力于食品、饮料，是一家贸易型的公司。江苏国中酒业致力于
为客户提供良好的国中G20，国中G15，国中G9.8，印象国中，一切以用户需求为中心，深受广大客
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户的欢迎。公司注重以质量为中心，以服务为理念，秉持诚信为本的理念，打造食品、饮料良好
品牌。江苏国中酒业立足于全国市场，依托强大的研发实力，融合前沿的技术理念，飞快响应客
户的变化需求。


